
DISTILLATO DI VINO
ARZENTE

I vini chardonnay provenienti da vari vigneti di proprietà, dislocati su tutta la Francia
corta, e l’invecchiamento in piccole botti di rovere bianco, danno vita a questo bran
dy italiano raffinato ed elegante. L’assemblaggio prevede distillati che vanno dai 14 
ai 20 anni , capace di esprimere aromi di cacao, tabacco, nocciola e frutta matura. La 
bocca è morbida e setosa, con richiami speziati di miele, cannella e cioccolato. 

Uvaggio
Assemblaggio di prestigiosi distillati provenienti 
da nostre uve di chardonnay

Affinamento In pièces e tonneau

Gradazione alcolica 40%

Assemblaggio
Assemblaggio di 8 annate di distillati, la più 
giovane 14 anni di affinamento e la più vecchia 
maggiore di 20 anni

700ml




